BORIE-MANOUX

Esprit des mers
ENTRE-DEUX-MERS
2025

Esprit des Mers, anciennement Chapelle des
Mers, est un vin né au cceur de ’Entre-Deux-
Mers, région située entre la Garonne et la
Dordogne. Sa nouvelle étiquette met en scéne un
bar sur fond de mer dorée, éclairée par les reflets
du soleil sur le bassin d’Arcachon. Un clin d’ceil
a la région bordelaise et a ses habitants, trés
attachés a ce paysage emblématique. Entre terre
et mer, imprégné de lumiére et d’authenticité,
Esprit des Mers invite a la contemplation, au
partage de moments simples et sinceres, et a la
dégustation d’un verre d’Entre-Deux-Mers.
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VINIFICATION

Macération pelliculaire avec une
fermentation a froid dans des cuves
inox thermo régulées a 18 degrés.
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DEGUSTATION

Esprit des Mers 2025 offre une
fraicheur éclatante, portée par des
ardbmes d’agrumes et de fleurs
blanches qui annoncent une bouche
pure et harmonieuse. Des notes
délicates de péche et de citron
apportent une belle légereté, tandis
qu'une  touche  minérale  vient
structurer ’ensemble. La finale, a la
fois croquante et équilibrée, prolonge
le plaisir de dégustation. Un millésime
vif, ¢légant et lumineux.

ASSEMBLAGE 2025:
50% Sémillon
50% Sauvignon
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ACCORDS

Se mariera a merveille avec des
apéritifs gourmands ou des mets
légers et frais comme des fruits de
mer (huitres, crevettes grillées...), un
carpaccio de bar ou un filet de
dorade, une salade de chévre chaud,
des fromages frais (chévre, ricotta).




