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Sous la direction d'Hervé Roux depuis 2005, le
domaine familial entoure un ancien chateau qui
domine d'un co6té, la vallée de 1'1sle et de l'autre,
les coteaux généreusement ensoleillés. D'une
superficie de 18 hectares, le domaine est situé sur
un plateau argilo-calcaire.
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DEGUSTATION

Robe encre profond. Nez composé d'une
palette aromatique d'épices et de petits
fruits rouges milrs. La bouche est
concentrée, fine et la finale soyeuse.
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VIGNOBLE

NATURE DU SOL :
Argilo-calcaire

) CHATEAU
ENCEPAGEMENT : LA VALAD

100 % Merlot CUVEE FONT BRUN
FRONSAC

F SAC CONTROLEE

-

ACCORDS

Viandes rouges en sauce, bavette a
'échalotte, viandes blanches grillées,
boeuf bourguignon, fromage de brebis.

VINIFICATION

M¢éthode de vinification traditionnelle
dans des cuves ciments avec une
cuvaison moyenne d'une durée de trois
semaines et ¢levage dans des cuves
ciment jusqu'a la mise en bouteilles.
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