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Le Chateau Haut-Bages Monpelou, considéré Q
comme le « petit frere » du Chateau Batailley, est .
un des trois vignobles d'origine du Chateau DEGUSTATION

Duhart-Milon. Séparé et rachet¢ en 1948 par
Marcel Borie, il a vécu une vie indépendante
depuis lors. Son gendre, Emile Castéja prit sa
succession avec la direction de l'exploitation. Le
vignoble est aujourdhui conduit par 1'équipe
technique de Batailley. Le vin produit est élégant
et corsé, grace a un encépagement particulierement

étudié.

Robe rouge profond. Nez fruité avec des
aromes de mires, cassis, cédre fumé et
minéraux. En bouche, vin moyennement
charnu avec un joli fruité et des notes de
chocolat, puis une longue finale de fruits
mrs.

ASSEMBLAGE 2011 :
72 % Cabernet Sauvignon
22 % Merlot

VIGNOBLE 6 % Cabernet Franc
NATURE DU SOL:
Graves
’ .
ENCEPAGEMENT :
70 % Cabernet Sauvignon '
24 % Merlot ACCORDS

~

5 % Cabernet Franc
1 % Petit Verdot Tl Se déguste idéalement sur des viandes
MONPELOU rouges et des fromages de caractere.
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VINIFICATION R o ?

Fermentation et macération de 14 a 18 NOTE(S) DE DEGUSTATION

jours en cuves inox. Vieillissement
pendant 18 mois en flts de chéne J. ROBINSON 93
(environ 30 % de barriques neuves). R. GABRIEL 94
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