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Depuis plusieurs décennies, la famille Laurent
exploite son domaine de 37 hectares en
bio-dynamie sur la commune de Saint-Loube¢s. Sa
priorité est l'interaction naturelle entre la terre
mere, le matériel végétal et la climatologie.
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VIGNOBLE

NATURE DU SOL :
Argilo-calcaire finement graveleux

ENCEPAGEMENT :
60 % Merlot

30 % Cabernet Sauvignon
10 % Malbec

L’ EsScART

CUVEE EDEN
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VINIFICATION

Macération pré-fermentaire a froid.
Fermentation alcoolique par levures
endogenes. Cuvaison de 28 jours.
Elevage pendant 6 mois en barriques
francaises de chéne merrain.

BORIE-MANOUX

GRANDS VINS DE BORDEAUX

Tel : 05 56 00 00 70
Site web : www.borie-manoux.com

88 Quai de Bacalan 33300 Bordeaux

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE
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DEGUSTATION

Robe rouge grenat profond. Un nez de
griotte noire, poivré. Bouche pleine et
puissante. Des tanins denses et
harmonieux. Vin a boire, bonne aptitude
au vieillissement.

ASSEMBLAGE 2019:

65 % Merlot

20 % Cabernet Franc

10 % Cabernet Sauvignon

5 % Malbec

P~

ACCORDS

Accompagnera parfaitement une picce
de boeuf grillée, un plat en sauce ou du
fromage.




