CHATEAU
L1 CroIx DU CASSE

POMEROL

BOUTEILLE AU CHATEAU

BORIE MANOUX

Pomerol

Chateau la Croix du Casse est un vignoble d’un seul tenant au cceur

Chéateau La Croix du Casse

de Pomerol. Cette propriété de 9,5 hectares produit un vin moderne,

charmeur et séduisant. Un vin riche tout en finesse, trés représentatif

de son terroir.

Cépages :
Merlot 88%
Cabernet F 12%

Nature du sol :

Graves sableuses, et sous-sol de crasse de fer

Vinification :

Cuvier inox thermo régulé. Macération a froid
pendant 4 jours, puis vinification longue (4
semaines) en laissant progressivement les
températures remonter

Dégustation :

De couleur rouge aux reflets violets avec des
ardmes vanillés et toastés, un palais
harmonieux et ample, une belle longueur

Mets et Vins :

Idéal sur une piéce de beeuf grillée ou en

sauce.

Distinctions :
Cl Blle Pds Bouchon Droits Degrés Tx Sucre
Blle 75
Demie 37,5
Mg 150
CTN/CB QqQté Pds Dimensions | Paletisation EAN Blle EAN Colis
Blle
Demie
Mg




