
Cépages :

Semillon

Cl       Blle      Pds Bouchon Droits Degrés Tx Sucre

Blle 75

Demie 37,5

Mg 150

CTN/CB   Qté Pds Dimensions Paletisation EAN Blle EAN Colis

Blle

Demie

Mg

Argilo Calcaire

Traditionnelle

Belle robe dorée, nez de fruits confits, sur des 

arômes de résine, de caramel et de miel, 

bouche liquoreuse et concentrée

Vinification :

Monbazillac compte parmi les meilleurs vins doux de France. Il faut 

attendre que la pourriture noble attaque les raisins avant de 

vendanger. La pourriture noble tient son nom en latin de Botrytis 

cinerea, (cinerea signifiant la cendre). Avec de l’âge, la couleur 

s’intensifie, et le vin développe des arômes riches et intenses.

BORIE MANOUX

Monbazillac

Granjeaulière

Excellent à l’apéritif ou sur les fromages 

comme le Roquefort.

À servir au verre !

Dégustation :

Distinctions :

Mets et Vins :Nature du sol :


