
Cépages :

Merlot 60%

Cabernet S 40%

Cl       Blle      Pds Bouchon Droits Degrés Tx Sucre

Blle 75

Demie 37,5

Mg 150

CTN/CB   Qté Pds Dimensions Paletisation EAN Blle EAN Colis

Blle

Demie

Mg

Mets et Vins :Nature du sol :

Argilo-calcaire

Bordeaux Supérieur

Vinification :

Beau Rivage Premium a été élaboré en 2010. Avec sa présentation 

sobre et épurée, son étiquette rappelle la Garonne et ses rives où 

beaucoup de Grands Vins de Bordeaux trouvent leurs racines. Beau 

Rivage Premium a bénéficié de sélections très rigoureuses pour un 

vin très qualitatif avec des propriétés partenaires. Tout ceci afin d’offrir 

un vin juste, sincère et digne de la confiance de ses consommateurs.

Cuve Inox thermo régulée, 6 mois en fûts de 

chêne

Un joli bordeaux de bonne facture avec de la 

matière, de la chair et du tannin. 

BORIE MANOUX

Idéal sur une viande rouge ou blanche 

Beau Rivage Premium

Dégustation :

Distinctions :


